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Cod. Ente: 1695 Rag. Sociale Università degli studi di Verona Asse Occupabilità 

Cod. progetto 1695-0016-1463-2019 Titolo Fortificazione di prodotti da forno con polveri di vinaccia: studio 
degli effetti tecnologici, sensoriali e nutrizionali 

Cod. Intervento 1695/10260512-004/231/DEC/20 Titolo dell'intervento CARATTERIZZAZIONE DELLA 
BIODISPONIBILITÀ DEI POLIFENOLI NEI DIGERITI DI PRODOTTI DA FORNO SPERIMENTALI Sede 
Verona 

La sottoscritta Barbara Simonato
-in qualità di Referente/Tutor per la ricerca

Il sottoscritto Gianluca Giuberti in qualità di Referente/Tutor per la ricerca

con riferimento ali' intervento in oggetto, 

La sottoscritta Mariasole Cervini

in qualità di Destinatario dell'intervento

in oggetto, 

 

DICHIARANO 

che l'intervento in oggetto nel periodo dal 30/09/2020 al 29/09/2021 si è articolato nelle seguenti attività: 

Attività: 

Valutazione nutrizionale di pane fortificato con vinaccia di uva Corvina, muffin vegani fortificati con 
vinaccia di Cabernet dopo distillazione e grissini con vinaccia di Cabernet prima della distillazione. 
Messa a punto di un protocollo per digestione in vitro dei prodotti da forno fortificati sperimentali: 
pane, muffin vegani e grissini. 
Valutazione della bioaccessibilità dei polifenoli nei digeriti di pane fortificato, a seguito di digestione 
in vitro atta a simulare il processo digestivo umano. 
Valutazione delle modifiche a carico del microbiota intestinale in seguito a fermentazione statica in 
vitro di pane fortificato. 
Valutazione dell'indice glicemico dei prodotti da forno sperimentali. 














